100% NATUURLIJK FRUIT, GROENTEN & KRUIDEN. KOFFIE 3.2 VELTINS 0,3L 3.85  AMARETTO 5.25 .
NIETS ANDERS! TIRAMISU 1JS MET ESPRESSO THEE (DIVERSE SMAKEN) 3 VELTINS 0,51 7.5 TIA MARIA 5.25 blst][‘()
100 % NATURLICHES 0BST, GEMUSE UND KRAUTER LB B A
SUNS‘} NICHTS! : ' ESPRESSO 3 VELTINS 0.0% 4.25  BAILEYS IRISH CREAM 5.25
: DUBBELE ESPRESSO 5 VELTINS RADLER 0.0% 4.5  COINTREAU 5.25 hO]teY‘hOf
BIO-INGWER, PFEFFER, ZITRONE UND APFEL CAPPUCCINO 3.5  VELTINS RADLER 2.0 % 4.5  LIQUOR 43 5.25
T e e RS e R ST CAPPUCCINO HAVERMELK 3.75 ERDINGER WEISS 0,3L 5  DOM BENEDICTINE 5.25
BLAUBEERE, LAVENDEL SCHWARZE JOHANNISBEERE LATTE MACCHIATO 4.75 ERDINGER WEISS 0,51 7.5  FRANGELICD 5.25
UND APFEL LATTE MACCHIATO HAVERMELK 5  ERDINGER WEISS 0.0% 0,5L 7.5  DRAMBUIE 5.25
FLAT WHITE 4 OTHMAR BLOND 5.75  SOUTHERN COMFORT 5.25
ROSE, KARDAMOM, BIRNE UND APFEL KOFFIE VERKEERD 3.25 OTHMAR TRIPLE 5.75  MALIBU 5.25
DECAFE 3 OTHMAR WEIZEN 5.75  SAFARI 5.25
SCHWARZER TEE, LIMETTE, MINZE, TRAUBE, APFEL OTHMAR DUNKEL WEIZEN 5.75  GRAND MARNIER 5.25
UND BIRNE BOKBIER 5 COEBERGH BESSEN 5.25
+MET PROSECCO/MIT PROSECCO EXTRA 5 LIEFMANS 5
PLAT WATER 25CL 3 ROSE BIER 5
PLAT WATER 75CL 8.8 FLES GLAS
BRUISEND WATER 25CL g CHARDONNAY 28 5
(CITROEN/SINASAPPEL/GEMBER/MUNT/KANEEL) AR R o P A 2% 2
DUJARDIN VIEUX 5
(ZITRONE/ORANGE/INGWER/MINZE/ZIMT) ZOETE WITTE WIIN 23 5
MILCH JONGE JENEVER 5
ROSE 5
SUTTERMILE JLlElE e > GRENACHE ROSE 27 5
S0CA COLA " BEERENBURGER 5 0ETE ROSE c
JAGERMEISTER 5
JOGHURT ORANGENSAFT COCA COLA ZERO 3.5 SRR . GRENACHE ROOD 28 5
FANTA 35 NOCHE EN BLANCO RIOJA 26 5
AR ERLIESY CASSIS 35 LG °  PRIMITIVO ROOD 31.5 B
SPRITE 3.5 ALCHOHOLVRIJ WIT/ROOD 2B 5
BITTERLEMON 3.5 PROSECCO 28 5
APEROL 7.
TONIC 3.5 GIN TONIC GORDON'S 8.5 : :
e SAN BASTIAN AARDBEIEN CHEESECAKE MET ROMANOV GINGER ALE 3.5 GIN TONIC HENDRIKS o o bR 6.5
ERDBEER-CHEESECAKE RIVELLA 3.5 &INTONIC BOMBAY 9 HUGO XL 5
SAN-SEBASTIAN-ERDBEER-CHEESECAKE MIT ROMANOV 1CE TEA SPARKLING 2 e
MANGO | ERDBEERE : GIN TONIC CRAFTERS 8.5
ICE TEA GREEN 3.5
APPELGEBAK MET KARAMELSAUS, WITTE-CHOCOLADE= \DPELSAD i LIMONCELLO 4.5
ANANAS | MANGO EEEETEULCEH!:Z;LERLJUSF SLAGROOM EN ROOD FRUIT e 4 7-5 PERNOD 45
APFELKUCHEN MIT KARAMELLSAUCE, WEISSER COMATENSAD 3 . RICARD 4.5 JOHNNY WALKER RED 6
SCHOKOLADENCRUMBLE, VANILLEEIS, SCHLAGSAHNE UND .
HEIDELBEEREN ROTEN FRUCHTEN CAMPARI 4.5 JOHNNY WALKER BLACK 6
MARINI BIANCO 4.5  JACK DANIELS 6
ERDBEERE | BANANE CHOCOLADETAART GEMAAKT VAN BROWNIEBESLAG MET PORT RUBY 4.5  DIMPLE L
CHOCOLADE GANACHE, WARME CHOCOLADESAUS EN PORT WIT 45  CHIVAS REGAL 7
VANILLE-1IS JAMESON :
SPINAZIE | BROCCOLI | PASTINAAK | APPEL SCHOKOLADENKUCHEN SHERRY MEDIUM 4.5
GREEN VEGGIE SCHOKOLADENKUCHEN AUS BROWNIETEIG MIT SCHOKOLADEN= SHERRY DRY 4 REMY MARTIN VSOP 1.5

SPINAT | BROKKOLI | PASTINAKEN | APFEL GANACHE, WARMER SCHOKOLADENSAUCE UND VANILLEEIS



GEGRATINEERDE FRIETJES MET PARMEZAANSE KAAS EN
TRUFFELMAYONAISE

PARMESAN-TRUFFEL-POMMES

GRATINIERTE POMMES MIT PARMESAN UND TRUFFELMAYONNAISE

GEGRATINEERDE FRIETIES MET PARMEZAANSE KAAS, PULLED
PORK EN TRUFFELMAYONAISE
LOADED FRIES

GRATINIERTE POMMES MIT PARMESAN, PULLED PORK UND
TRUFFELMAYONNAISE

10 TWENTSE BITTERBALLEN MET TUKKER SAUS
TWENTER BITTERBALLEN
10 TWENTER BITTERBALLEN MIT TUKKERSAUCE

TORTILLACHIPS MET CHEDDAR KAAS, SALSA, GUACAMOLE EN
CREME FRAICHE
NACHOS

TORTILLACHIPS MIT CHEDDAR, SALSA, GUACAMOLE UND CREME
FRAICHE

TORTILLACHIPS MET CHEDDAR KAAS, SALSA, GUACAMOLE,
CREME FRAICHE EN PULLED PORK
NACHOS HOLTERHOF

TORTILLACHIPS MIT CHEDDAR, SALSA, GUACAMOLE, CREME
FRAICHE UND PULLED PORK

BORRELPLANKIE MET OUDE KAAS, FUET, DRUIVEN, CRACKERS

EN TAPENADE

BORRELPLATTE HOLTERHOF

BORRELPLATTE MIT ALTEM KASE, FUET, TRAUBEN, CRACKERN UND
TAPENADE

DESEMBROOD MET 3 EIEREN, HAM EN/OF KAAS
SPIEGELEI SCHINKEN/KASE
SAUERTEIGBROT MIT 3 EIERN, SCHINKEN UND/ODER KASE

DESEMBROOD MET 3 EIEREN, CARPACCIO,
TRUFFELMAYONAISE, PARMEZAAN EN PITTENMIX
SPIEGELET CARPACCIO HOLTERHOF

SAUERTEIGBROT MIT 3 EIERN, CARPACCIO, TRUFFELMAYONNAISE,
PARMESAN UND KERNEMIX

DESEMBROOD MET 3 EIEREN, HAM, KAAS & SPEK
SPIEGELEI SCHINKEN, KASE & SPECK
SAUERTEIGBROT MIT 3 EIERN, SCHINKEN, KASE & SPECK

FLAMMKUCHEN MET CREME FRAICHE, PARMEZAAN,
GORGONZOLA, PEER, WALNOTEN, HONING EN RUCOLA
FLAMMKUCHEN GORGONZOLA

FLAMMKUCHEN MIT CREME FRAICHE, PARMESAN, GORGONZOLA,
BIRNE, WALNUSSEN, HONIG UND RUCOLA

FLAMMKUCHEN MET CREME FRAICHE, PARMEZAAN,
CHORIZO, GEMARINEERDE OLIJVEN, RODE UI EN RUCOLA
FLAMMKUCHEN CHORIZO

FLAMMKUCHEN MIT CREME FRAICHE, PARMESAN, CHORIZO,
MARINIERTEN OLIVEN, ROTER ZWIEBEL UND RUCOLA

FLAMMKUCHEN MET CREME FRAICHE, PARMAHAM,
BUFFELMOZZARELLA, BALSAMICO EN TOMAAT
FLAMMKUCHEN PARMASCHINKEN

FLAMMKUCHEN MIT CREME FRAICHE, PARMASCHINKEN,
BUFFELMOZZARELLA, BALSAMICO UND TOMATE

MESCLUNSALADE MET DRESSING, RAUWKOSTGARNITUREN,
PERZIK, BUFFELMOZZARELLA, CASHEWNOTEN, WILDE-
TOMATENMIX EN BALSAMICO

SALAT PFIRSICH & BUFFELMOZZARELLA

MESCLUN-SALAT MIT DRESSING, GEMUSEGARNITUR, PFIRSICH,
BUFFELMOZZARELLA, CASHEWNUSSEN, WILDTOMATEN-MIX UND
BALSAMICO

MESCLUNSALADE MET DRESSING, RAUWKOSTGARNITUREN,
TONIINSALADE, GEROOKTE ZALMFILET EN PICCALILLY
MAYONAISE

SALAT THUNFISCH & LACHS

MESCLUN-SALAT MIT DRESSING, GEMUSEGARNITUR,
THUNFISCHSALAT, GERAUCHERTEM LACHSFILET UND PICCALILLI-
MAYONNAISE

MESCLUNSALADE MET DRESSING, RAUWKOSTGARNITUREN,
GORGONZOLA, PEER, WALNOTEN EN GRANAATAPPEL.
SALAT BIRNE UND GORGONZOLA

MESCLUN-SALAT MIT DRESSING, GEMUSEGARNITUR,
GORGONZOLA, BIRNE, WALNUSSEN UND GRANATAPFEL

MESCLUNSALADE MET COPPA DI PARMA, SERRANOHAM,
BUFFELMOZZARELLA, WILDE-TOMATENMIX EN BALSAMICO
SALAT SPARGEL & BUFFELMOZZARELLA

MESCLUN-SALAT MIT COPPA DI PARMA, SERRANOSCHINKEN,
BUFFELMOZZARELLA, WILDTOMATEN-MIX UND BALSAMICO

DESEMBROOD MET MESCLUN, GEBAKKEN ROLLADE,
SATESAUS, SRIRACHA MAYONAISE EN GEBAKKEN UITJES

SAUERTEIG WARMEM FLEISCH

SAUERTEIGBROT MIT MESCLUN, GEBRATENER ROULADE,
SATESAUCE, SRIRACHA-MAYONNAISE UND ROSTZWIEBELN

PISTOLET MET GEBAKKEN RIB-EYE, OUDE GERIJPTE CHEDDAR
KAAS, GEKARAMELISEERDE WITTE UI EN JALAPENO-
KNOFLOOKSAUS

PHILLY CHEESESTEAK

PISTOLET MIT GEBRATENEM RIB-EYE, GEREIFTEM CHEDDAR,
KARAMELLISIERTER WEISSER ZWIEBEL UND JALAPENO-
KNOBLAUCHSAUCE

DESEMBROOD MET TONIJNSALADE, RODE UI, PICCALILLY
MAYONAISE, MESCLUN EN GEROOKTE ZALMFILET
SAUERTEIG THUNFISCH & LACHS

SAUERTEIGBROT MIT THUNFISCHSALAT, ROTER ZWIEBEL,

PICCALILLI-MAYONNAISE, MESCLUN UND GERAUCHERTEM
LACHSFILET

DESEMBROOD MET ZONGEDROOGDE TOMATEN TAPENADE,
GESMOLTEN BRIE, GEGRATINEERDE WALNOTEN, CHILI
HONING EN RUCOLA

SAUERTEIG BRIE

SAUERTEIGBROT MIT TAPENADE AUS SONNENGETROCKNETEN
TOMATEN, GESCHMOLZENEM BRIE, GRATINIERTEN WALNUSSEN,
CHILI-HONIG UND RUCOLA

DESEMBROOD MET CARPACCIO VAN NAGELHOUT EN
CHAMPIGNONCREME, TRUFFELMAYONAISE, GEROOSTERDE
PITTENMIX, PARMEZAANSE KAAS EN MESCLUN

SAUERTEIG CARPACCIO HOLTERHOF

SAUERTEIGBROT MIT CARPACCIO VOM NAGELHOLZ UND
CHAMPIGNONCREME, TRUFFELMAYONNAISE, GEROSTETER
KERNMISCHUNG, PARMESAN UND MESCLUN

DESEMBROOD MET 8 UUR LANGZAAM GEGAARDE PULLED
PORK IN KETJAP-KARAMELLAK, MESCLUN, ZOETZURE RODE
UI, SRIRACHA EN KNOFLOOK MAYONAISE

SAUERTEIG PULLED-PORK

SAUERTEIGBROT MIT 9 STUNDEN LANGSAM GEGARTEM PULLED

PORK IN KETJAP-KARAMELLGLASUR, MESCLUN, SUSS-SAURER
ROTER ZWIEBEL, SRIRACHA UND KNOBLAUCHMAYONNAISE

2 PLAKKEN DESEMBROOD MET 2 VAN DOBBEN-KROKETTEN
EN TUKKERSAUS
SAUERTEIG KROKETTEN

2 SCHEIBEN SAUERTEIGBROT MIT 2 VAN-DOBBEN-KROKETTEN
UND TUKKERSAUCE

AMERIKAANSE BANANENPANNENKOEKEN MET COTTAGE
CHEESE, HONING EN BLAUWE BESSEN
AMERIKANISCHE BANANEN-PANCAKES

AMERIKANISCHE BANANENPFANNKUCHEN MIT COTTAGE CHEESE,
HONIG UND BLAUBEEREN

STOKBROODJE MET KRUIDENBOTER, KNOFLOOKOLIE EN
MOZZARELLA BLOKJES, GEBAKKEN IN DE OVEN
BAGUETTE HOLTERHOF

BAGUETTE MIT KRAUTERBUTTER, KNOBLAUCHGL UND MOZZARELLA
WURFELN, IM OFEN GEBACKEN

GEKARAMELISEERDE FRANSE UIENSOEP GEGRATINEERD
MET GRUYERE
FRANZGSISCHE ZWIEBELSUPPE

KARAMELLISIERTE FRANZGSISCHE ZWIEBELSUPPE, MIT GRUYERE
UBERBACKEN

ROMIGE FRANSE MOSTERDSOEP MET SPEK, UI EN
CROUTONS
SENFSUPPE

CREMIGE FRANZOSISCHE SENFSUPPE MIT SPECK, ZWIEBELN UND
CROUTONS

IN DE OVEN GEGAARDE ZALMFILET, GESPONNEN IN
ENGELENHAAR, MET WASABIMAYONAISE EN CRESSENMIX
LACHS KATAIFI

IM OFEN GEGARTES LACHSFILET, IN ENGELSHAAR-TEIG
GEWICKELT, MIT WASABI-MAYONNAISE UND KRESSENMIX

CARPACCIO VAN DE LENDE MET NAGELHOUT EN
CHAMPIGNONCREME, GESERVEERD MET PARMEZAANSE
KAAS, TRUFFELMAYONAISE, PITTENMIX EN MESCLUN
CARPACCIO HOLTERHOF

CARPACCIO AUS DER LENDE MIT NAGELHOLZ UND
CHAMPIGNONCREME, SERVIERT MIT PARMESAN,
TRUFFELMAYONNAISE, KERNMISCHUNG UND MESCLUN

PANNETJE MET BIEFSTUKPUNTJES IN WASABI-KETJAPLAK
MET SESAM EN GARLIC NAANBROOD
WASABI-RINDERFILETSPITZEN

PFANNCHEN MIT RINDERFILETSPITZEN IN WASABI-KETJAP-
GLASUR MIT SESAM UND KNOBLAUCH-NAANBROT

PANNETJE MET VANNAMET GARNALEN IN CHIMICHURRI EN
KNOFLOOKOLIE MET GARLIC NAANBROOD
GARNELEN PILI PILI

PFANNCHEN MIT VANNAMEI-GARNELEN IN CHIMICHURRI UND
KNOBLAUCHOL MIT KNOBLAUCH-NAANBROT

PANNETJE MET CAMEMBERT, PERZIK, BRAMEN, WALNOTEN,
HONING EN GARLIC NAANBROOD
PFIRSICH & CAMEMBERT

PF/'\'NN"UHEN MIT CAMEMBERT, PFIRSICH, BROMBEEREN,
WALNUSSEN, HONIG UND KNOBLAUCH-NAANBROT

200 GRAM TOURNEDOS MET PEPERSAUS VAN JUS DE
VEAU, GETROKKEN UIT KALFSWERVELS, KAPPERTJES EN
GEBAKKEN CHAMPIGNONS

TOURNEDOS

200 GRAMM TOURNEDOS MIT PFEFFERSAUCE AUS JUS DE VEAU,

AUS KALBSWIRBELN GEZOGEN, KAPERN UND GEBRATENEN
CHAMPIGNONS

2 KROKANT GEBAKKEN ZEEBAARSFILETS MET PAPRIKA-
VELOUTE, GEGRATINEERDE ASPERGES EN KROKANTE
AARDAPPELR(STI

WOLFSBARSCH & VELOUTE

2 KNUSPRIG GEBRATENE WOLFSBARSCHFILETS MIT PAPRIKA-
VELOUTE, GRATINIERTEM SPARGEL UND KNUSPRIGEM
KARTOFFELROSTI

250 GRAM KIPSATE MET SATESAUS, KROEPOEK,
GEBAKKEN UITJES, KOKOSCURRY EN RIJST
HAHNCHENSATE & KOKOSCURRY

250 GRAMM HAHNCHENSATE MIT SATESAUCE, KRUPUK,
ROSTZWIEBELN, KOKOSCURRY UND REIS

GEGRATINEERDE GRAFFITI AUBERGINE MET
VEGETARISCHE KOKOSCURRY, RIJST EN PARMEZAAN
AUBERGINE & VEGETARISCHES CURRY

GRATINIERTER GRAFFITI-AUBERGINE MIT VEGETARISCHES
KOKOSCURRY, REIS UND PARMESAN

CHIMICHURRI GARNALENSPIEZEN MET SPIRELLI VAN
COURGETTE, AUBERGINE EN WILDE TOMATEN
GARNELENSPIESSE & SPIRELLI

CHIMICHURRI-GARNELENSPIESSE MIT SPIRELLI AUS
ZUCCHINI, AUBERGINE UND WILDEN TOMATEN

HUISGEMAAKTE SPARERIBS, AFGELAKT IN KETJAP-
KARAMELLAK, MET GEFRITUURDE MAISKOLVEN EN
JALAPENO-RANCH

SPARERIBS HOLTERHOF

HAUSGEMACHTE SPARERIBS, GLASIERT MIT KETJIAP-
KARAMELLGLASUR, MIT FRITTIERTEN MAISKOLBEN UND
JALAPENO-RANCH

200 GRAM KABELJAUW, GEBAKKEN PADDENSTOELEN EN
EEN MANGO-BEURRE BLANC MET LENTE-UI SLIERTEN
KABELJAU & MANGO

200 GRAMM KABELJAU, GEBRATENE PILZE UND EINE MANGO-
BEURRE-BLANC MIT FRUHLINGSZWIEBELSTREIFEN

200 GRAM GEBAKKEN ZALMFILET, MET ASPERGES,
SPIRELLI VAN COURGETTE EN EEN MANGO-BEURRE BLANC
LACHSFILET & SPIRELLI

200 GRAMM GEBRATENES LACHSFILET MIT SPARGEL,
ZUCCHINI-SPIRELLI UND MANGO-BEURRE-BLANC

RUMPSTEAK MET GEPOFTE ZOETE AARDAPPEL, CREME
FRAICHE EN KROKANTJES VAN LENTE-UI

RUMPSTEAK & SUSSKARTOFFEL

RUMPSTEAK MIT GEBACKENE SUSSKARTOFFEL, CREME FRAICHE
UND KNUSPRIGEN FRUHLINGSZWIEBELN

300 GRAM VARKENSSCHNITZEL, GESERVEERD MET:
-GEBAKKEN BRIE, WALNOTEN EN CHILI/HONING, OF
-STROGANOFF VAN PAPRIKA EN RODE UI, OF
-CHAMPIGNON ROOMSAUS MET EEN VLEUGJE CITROEN
SCHNITZEL HOLTERHOF

300 GRAMM SCHWEINESCHNITZEL SERVIERT MIT:
-GEBACKENEM BRIE, WALNUSSEN UND CHILI-HONIG, ODER
-STROGANOFF AUS PAPRIKA UND ROTEN ZWIEBELN, ODER
-CHAMPIGNONRAHMSAUCE UND ZITRONENNQGTE

EXTRA FRIET/POMMES 3.5 EXTRA SAUS/SOSSE 0.5
EXTRA SALADE/SALAT 3.5

3 BOLLEN VANILLE-IJS, SLAGROOM, ROOD FRUIT EN
WARME CHOCOLADESAUS

DAME BLANCHE

3 KUGELN VANILLEEIS, SCHLAGSAHNE, ROTE FRUCHTE UND
WARME SCHOKOLADENSAUCE

SAN BASTIAN AARDBEIEN CHEESECAKE MET ROMANOV

ERDBEER-CHEESECAKE
SAN-SEBASTIAN-ERDBEER-CHEESECAKE MIT ROMANOV

3 BOLLEN FRUITIG SORBETIJS, SPRITE, COULIS, VERS
FRUIT EN SLAGROOM

SOMMER-SORBET

3 KUGELN FRUCHTIGES SORBET-EIS, SPRITE, COULIS, FRISCHES
OBST UND SCHLAGSAHNE

APPELGEBAK MET KARAMELSAUS, WITTE-CHOCOLADE=
CRUMBLE, VANILLE-1JS, SLAGROOM EN ROOD FRUIT

APFELKUCHEN HOLTERHOF

APFELKUCHEN MIT KARAMELLSAUCE, WEISSER
SCHOKOLADENCRUMBLE, VANILLEEIS, SCHLAGSAHNE UND
ROTEN FRUCHTEN

CITROEN TIRAMISU MET LEMON CURD

ZITRONEN-TIRAMISU
ZITRONEN-TIRAMISU MIT LEMON CURD

CHOCOLADETAART GEMAAKT VAN BROWNIEBESLAG MET
CHOCOLADE GANACHE, WARME CHOCOLADESAUS EN
VANILLE-IJS

SCHOKOLADENKUCHEN

SCHOKOLADENKUCHEN AUS BROWNIETEIG MIT SCHOKOLADEN=
GANACHE, WARMER SCHOKOLADENSAUCE UND VANILLEEIS



